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Elaboración de Harina y Aceite de Pescado
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Plantas de Proceso
REGIÓN DEL BIOBÍO

Evolución de los desembarques pesqueros a nivel nacional
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Fuente: Sernapesca



Variación en las exportaciones de pesca extractiva:
Enfoque en la elaboración de productos de consumo humano
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Materia prima principal: Sardina Común y Anchoveta
Otros: Jurel, desechos y descartes de consumo humano 
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Cuota objetivo 2020 
Sardina Común y Anchoveta V – X: 

474.169
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Ingreso de Materia Prima a Plantas de Harina
Empresas socias ASIPES - 2019
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Control de Olores

Sistemas de abatimiento

Captación de las emisiones

Buenas prácticas operacionales: Condiciones 

higiénicas.

Gestión de la materia prima
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Blumar: Scrubber Vahos Planta
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Conclusiones

� La elaboración de harina de pescado ha disminuido significativamente en los últimos años,

debido a la reducción de los desembarques de pesca, pero también a que la industria se ha

enfocado en la elaboración de productos para consumo humano directo.

� Actualmente, los recursos más utilizados para la elaboración de harina y aceite de pescado son la

sardina y la anchoveta, que son principalmente capturados por el sector artesanal. Las

embarcaciones del sector artesanal podrían mejorar la gestión de la materia prima capturada.

� Las tecnologías son solo un complemento a la gestión de la materia prima y las buenas prácticas

operacionales que puedan implementarse.




